
                                  

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

REPONSES DU N° 53 
 

 

 

 

                
 
 
 
                
  
Ces lieux sont purs ; tu les complètes.  

Ce bois, loin des sentiers battus,  

Semble avoir fait des violettes,  

Jeanne, avec toutes tes vertus. 
 

 

Evariste Jonchère : Tonkinoise se coiffant 
Vermeer : La laitière 
Jean Pierre Claris de Florian : Plaisir d’amour 

 
 
 
 
             
       

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

   

 

 

 

  

 

 

 

  
Attention aux vagues 
Quelle est la monnaie de la mer ? 
Le sous-marin. 
C'est médical 
Quelle est la plus petite prison au monde ? 
La bactérie parce qu'elle n'a qu'une seule cellule. 
Devinette transparente 
Qu'est-ce qui est transparent et qui court dans les champs ? 
Un troupeau de vitres. 
Une histoire qui brule .... 
A quoi rêvent les pompiers ?  
D'avoir un camion flambant neuf ! 
Fallait y penser ! 
Comment s'appelle un chien qui vend des médicaments ? 
Un pharmachien. 
Cela pourrait marcher avec un citron ! 
Qu'est ce qui ressemble à une moitié d'  orange ? 
L'autre moitié ! 

 

Kiafékoi -Kiadikoi  -  J.54 

Histoire d’en rire   Marino 

 
 

BONJOUR ARTHUR… 

Nous sommes heureux pour ta Maman 

Cynthia qui pouponne avec amour! 

--------------------- 

Coucou Gilberte! Pour tes 90 ans  

Tu es magique…Bon anniversaire ! 

Nos coups de 

 
 

Qui donc doit  boucher les trous devant 

notre atelier et sur le chemin du parking ? 

On abime nos voitures et nous pouvons 

nous briser les os ! 

A bon entendeur Salut ! 

Nos coups de  G…      

  
Prolonger le plaisir d’une agréable promenade en forêt par 
ce savoureux plat 
Bonne cueillette et bon appétit. 

  
Cèpes farcis à la bordelaise. 
 Ingrédients pour 1 personne. 
1)   Brosser soigneusement 2 beaux cèpes, séparer les 
queues des chapeaux 
 Les mettre à dégorger 1h avec du gros sel. 
2)  Dans un mixer mettre 60g de pain dur,  
60g de jambon de Bayonne 1 échalote  
et les pieds des champignons. 
3)  Mélanger la préparation avec 2 œufs  
4)  Garnir les chapeaux avec la farce et  les disposer dans un 
plat allant au four préalablement  huilé.  
Mouiller d’1 verre de vin banc. 
5)  Enfourner dans un four à 180° pendant 15mn. 
      Baisser à 140° et poursuivez la cuisson 30mn. 

 

 Une poêle à la main.   Nina 

 

 
 
 
           Le sport en plusieurs modes. 
Certains le consomment au présent, par exemple se 
calant dans son canapé devant leur étrange lucarne, 
muni de l'incontournable "bibine". Là ils se 
trémoussent, jugent, exultent, fustigent. 
D'autres le produisent à l'impératif ou à l'imparfait. 
Ils friment à bouger des montagnes dans un 
activisme forcené. 
D'autres, plus fragiles, remuent comme ils peuvent 

et là est l'exploit. 
Et tous, nous pouvons le conjuguer au verbe être : 

être "sport", "fair-play" ! 
Mais qui en connait encore le sens dans ce "monde 
de brutes" ! 

 

Côté  Sport  (JMA) 
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Gilberte, une fleur parmi les fleurs pour ses 90 ans 

Notre expo à Andernos les Bains 

http://www.meilleuresdevinettes.com/bizarre/quelle-est-la-monnaie-de-la-mer
http://www.meilleuresdevinettes.com/bizarre/quelle-est-la-plus-petite-prison-au-monde
http://www.meilleuresdevinettes.com/bizarre/qu-est-ce-qui-est-transparent-et-qui-court-dans
http://www.meilleuresdevinettes.com/bizarre/quoi-revent-les-pompiers
http://www.meilleuresdevinettes.com/bizarre/comment-appelle-un-chien-qui-vend-des-medicaments
http://www.meilleuresdevinettes.com/bizarre/qu-est-ce-qui-ressemble-une-moitie-orange

